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道の駅北はりまエコミュージアムでも
いちご販売中！

1月はいちご狩りができるサテライト4件をご紹介しました。今回は
現在北はりまで作られているいちごの種類をご紹介♪
また道の駅北はりまエコミュージアムでは地元産のいちごを販売中
です♪ぜひ品種の違いも味わってみませんか？

【北はりまのいちご】
章姫（あきひめ）…長円錐形で、果皮は淡紅色、酸度がほとんどな　　
　　　　　　　く、さわやかな甘さ。食感は柔らかめ。
あまクイーン…兵庫県育成品種。コロンとした円錐形で、果皮は淡
　　　　　　　赤色。酸味は低く糖度は高い。
紅クイーン……兵庫県育成品種。円錐形で、果皮濃赤色、果肉は淡
　　　　　　　赤色。果肉がしっかりしており、適度な酸味で糖度
　　　　　　　も高い。
紅ほっぺ………長円錐形で、果皮は鮮赤色、果肉は鮮紅色、果心ま
　　　　　　　で淡赤色を帯びる。適度な酸度でコクがある。硬さ
　　　　　　　は中程度。
かおり野………円錐形で、果皮・果肉は橙赤色、酸味が少なく、香
　　　　　　　りがよくさわやかな甘さ。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　（西脇市いちごマップより参照）

今年の冬は雪も多く、本当に寒いです！
道の駅では今年も猪肉がたくさん入荷しています！
猪肉でぼたん鍋を作って、あったかいお鍋を食べて体の芯から温まりましょう♪
ぼたん鍋用の味噌も売っていますので、ご家庭でも簡単に作れます♪
ぜひ、猪肉を食べてコロナに負けないよう精力をつけて下さい(^^)/

・猪肉スライス　250g　¥2,160 ～
　（部位と g数により変わります）
・猪肉スペアリブ　¥1,000
・猪鍋用味噌　¥320

　　　　～いちごの美味しい食べ方～
いちごはヘタ側からとがった先に向けて甘みが
強くなります。だから食べるならヘタ側から食
べると、最後まで美味しく食べることが出来ます！
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